Speiseplan

Maier Catering GmbH | Hardtring 9 | 78333 Stockach | bestellung@maier-catering.de

fliir KW6 vom 02.02.2026 — 06.02.2026 (Anderungen vorbehalten)

Hauptallergene:

a) Eier | ¢) Milch | d) Erdnusse |e) Weichtiere | f) Krebstiere | g) Weizen | g1) Dinkel (eine Weizenart) | g2) Roggen | g3) Gerste | g4) Hafer | h) Senf | i) Sesam |
j) Schwefeldioxid und Sulphit | k) Erdnusse | k1) Sojabohne | k2) Mandeln | k3) HaselnUsse | k4) CashewnUsse | K5 Walnusse | k6) Pistazien | I) Sellerie | m) Fische |

n) Lupinen
Zusatzstoffe:

1) mit Antioxidationsmittel | 2) mit Geschmacksverstarker | 3) mit Farbstoff | 4) mit Konservierungsstoffen | 5) mit SiBungsmittel | 6) mit Phenylalanin |

7) mit Phosphat | 8) gewachst
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mit IE gekennzeichnete Menis entsprechen dem
,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Schulen”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir
Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert
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